
KLASSISK TAPASMENY

SPANSKE KJØTTBOLLER           

Hjemmelaget spanske
kjøttboller i tomatsaus (A: 2, 3)

SHISH TIKKA                          

Grillet kylling på spyd med
paprika og løk (A:3)

BAKTE SMÅPOTETER                  

SERRANO SKINKE OG MELON   

Melon surret i serrano skinke

KONGEREKER                     

Kongereker marinert i chili og
hvitløk (A: 5)

OST, DRUER OG OLIVEN             

BRUSCHETTA                     
Med cherrytomater, mozzarella,
pesto og crema balsamico (A: 1, 3)

INKLUDERT TILBEHØR: 

Aioli (A: 2, 3)

Tzatziki (A: 3)

Hjemmelaget fucaccia (A: 1)

Alle tapasrettene under er inkludert i denne menyen. Dersom du
ønsker å bytte ut en eller flere retter ber vi deg om å velge “Lag

din egen meny”. 
Minimum 12 personer. 

Pris: 320,- per pers. 

A = Allergener: 1. Hvete, 2. Egg, 3. Melk, 4. Nøtter, 5. Fisk/Skalldyr

(A: 3)



HEAVEN TAPASMENY

HUMMUS                  
Toppet med biff og pinjekjerner (A: 1, 4)

CÆSARSALAT         

INKLUDERT TILBEHØR: 

Aioli (A: 2, 3)

Tzatziki (A: 3)

Hjemmelaget fucaccia (A: 1)

Alle tapasrettene under er inkludert i denne menyen. Dersom du
ønsker å bytte ut en eller flere retter ber vi deg om å velge “Lag

din egen meny”. 
Minimum 12 personer. 

Pris: 459,- per pers. 

A = Allergener: 1. Hvete, 2. Egg, 3. Melk, 4. Nøtter, 5. Fisk/Skalldyr

Ramanosalat med kylling,
cæsardressing, krutonger og
parmesan (A: 1, 2, 3, 5)

FUSILLI TRØFFEL                      

Kremet trøffelsaus med fusilli og
champignon (A: 1, 2, 3)

KYLLINGKLUBBER             

Med whiskyglaze

STEKT CHORIZOPØLSER         

SERRANO SKINKE OG MELON       
Melon surret i serrano skinke

BRUSCHETTA                           

Med cherrytomater, mozzarella,
pesto og crema balsamico (A: 1, 3)

OST, DRUER OG OLIVEN             

GRILLET PAPRIKA SALAT           
Med fetaost (A: 2)

GRILLET SCAMPI 

Scampi på spyd med sweet
chilisaus Med persille

(A: 3)



LUKSUS TAPASMENY

SPANSKE KJØTTBOLLER        
Hjemmelaget spanske kjøttboller i
tomatsaus (A: 2, 3)

INKLUDERT TILBEHØR: 

Aioli (A: 2, 3)

Tzatziki (A: 3)

Hjemmelaget fucaccia (A: 1)

Alle tapasrettene under er inkludert i denne menyen. Dersom du
ønsker å bytte ut en eller flere retter ber vi deg om å velge “Lag

din egen meny”. 
Minimum 12 personer. 

Pris: 589,- per pers. 

A = Allergener: 1. Hvete, 2. Egg, 3. Melk, 4. Nøtter, 5. Fisk/Skalldyr

RØKT LAKS                       
Røkt laks i lefse med kremost,
løk og dill (A: 1, 3, 5)

BBQ SPARERIBS                     FUSILLI MED PESTO         

Stekte grønnsaker med fusilli pesto,
toppet med ruccola og parmesan (A: 1,
2, 3, 4)

BACON OG DADLER               

Dadler surret i bacon (A: 3 5)

SHISH TIKKA                          

Grillet kylling på spyd med
paprika og løk (A:3)

SERRANO SKINKE OG MELON       

Melon surret i serrano skinke

OST, DRUER OG OLIVEN (A: 3)            
KONGEREKER                     

Kongereker marinert i chili og
hvitløk (A: 5)

GRESKSALAT                             
Med fetaost, oliven og cherrytomater
(A: 3)

BAKTE SMÅPOTETER                  


